R A ﬂ Am See 9 » 97359 Schwarzach am Main
% ARlTATEN & info@gaertnerei-schwarzach.de

GA RTN E R E l -"%} www.gaertnerei-schwarzach.de
SC HWARZAC H @ gaertnerei.schwarzach

BIOLOGISCHER GARTENBAU SEIT 1983 R, 09324-1030

B10 - GURKEN, ZUCCHINIS &

DE-OKO-037 |
DEUTSCHE
Lanowirtscharr NG@turland




Liebe Gartenfreunde,

In diesem Katalog ist unser Sortiment an Bio-Tomatensorten. Diese sind:

Saatgut

Samenfest und frei verfiigbar (keine Patentrechte)

Genetische-Vielfaltig: erhoht widerstandsfahig gegen Krankheiten und Schadlinge
Anpassungsfahig an lokale Bedingungen (Klima) fir nachhaltige Landwirtschaft
Einzigartig im Geschmack

Jede Packung enthélt 10 Samen
Preis: 3,00 Euro

Jungpflanzen

Ab Mitte April erhaltlich in unserer Gartnerei
Preis pro Pflanze in der Gartnerei: 4,00 Euro

Onlinebestellung

Saatgut und Jungpflanzen
Weitere Infos: www.gaertnerei-schwarzach.de

Hinweise fiir den Einkauf in der Gartnerei

Pflanzen sind in der Gartnerei wie in diesem Katalog sortiert
Bitte bringen Sie eigene Transportboxen mit

Hinweis zu samenfesten Pflanzen

Samenfeste Sorten bilden nicht immer die FruchtgroRe und -form wie in diesem Katalog abgebildet.
Viele Faktoren beeinflussen die Fruchtbildung und das Aussehen.

Wachstumsbedingungen

Temperatur, Sonnenlicht, Wasser und Nahrstoffe beeinflussen die Fruchtbildung.

Ideal sind 18-25°C. Extreme Temperaturen kdnnen das Wachstum hemmen.
Bodenqualitdt und Nahrstoffe

Ein ndhrstoffreicher Boden fordert groRere Friichte, besonders Kalium und Phosphor sind wichtig
fiir GroRe und Reifung.

Wasserregulation

GleichmaRige Bewasserung ist entscheidend. Zu wenig Wasser fiihrt zu kleineren Friichten,
zu viel verzogert die Reifung.

Witterung und Klima

Lange, heiBe Sommer beschleunigen die Reifung, kiihlere Klimazonen verldngern die
Wachstumsperiode.

Pflanzenschutz und Pflege

Schadlinge, Krankheiten und unsachgemaRe Pflege konnen die FruchtgroRe

und Reifung beeintrachtigen.

weitere Kataloge und Listen unter:

www.gaertnerei-schwarzach.de



http://www.gaertnerei-schwarzach.de/
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Unsere Gartnerei
mit Tradition und Vision

Gegriindet von Veit Plietz, steht unsere Gértnerei seit
Gber 40 Jahren fiir biologische Landwirtschaft. 2021
Gbernahm Martin Schéfer und fihrt die Arbeit mit
Leidenschaft weiter. Besonders bekannt: unsere
Tomaten-Vielfalt mit 200 Sorten!

Flache trifft Vielfalt

Auf 2 ha Freiland und 1 ha Gewéchshaus gedeihen
Fein- und Fruchtgemiise. Ein Hofladen ergénzt das
Angebot mit saisonalem Gemtse, regionalen
Produkten und samenfestem Saatgut. Ganzjéhrig
und saisonabhangig bieten wir Gemuisejungpflan-
zen, Beeren, Geholze, Heil-, Gewtirz- und Wildkréu-
ter an. Der Erhalt von Biodiversitat, historischer und
seltener Pflanzen ist uns dabei eine Herzensangele-
genheit.

Einblicke und Innovation

Wir teilen unsere Begeisterung bei Events und
engagieren uns fur nachhaltige Anbauformen.
Neben dem Anbau von exotischen Pflanzen wie
Yacon und Ingwer begeistert uns das Agroforst-
Projeki: Gehdlze, sowie Obst-, und Beerenstraucher
werden in die bestehenden Flachen integriert.

So werden Klimaextreme abgemildert, Lebensrdume
geschaffen und unsere Vielfalt erweitert. Auch die
technische Modernisierung schreitet voran — vieles
davon in Eigenleistung.

Das Team

Unser kleines, familidres Team besteht aus Heidi und
Sarah (beide in Vollzeit), Pauline (auf Minijob-Basis)
und Martin. Unterstlitzung erhalten wir auch von
unseren Hoftieren — sie sorgen nicht nur flr gute
Laune, sondern sind ein fester Teil des Hofalltags.
Gemeinsam schaffen wir eine produktive und
angenehme Arbeitsatmosphére. Zuséatzlich freuen
wir uns immer lber helfende Hande und Freunde,
die uns wéahrend der Saison engagiert zur Seite
stehen.

fur Vielfalt
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Hofladen

frisches Gemtise (saisonal und regional), Trockenwaren,
samenfestes Saatgut, Pflanzgut, Diinger, Erde

Pflanzen-Vielfalt & Saatgut
Gemduse-Pflanzen, 200 Tomaten-Sorten, Stauden, Blumen,
Heil-, Gewlrz- und Wildkréduter, Beerenstraucher, Gehdlze

Events

Hoffest (Anfang Mai), Tomatenverkostung (Anfang August).
Flihrungen, Saatgut-Messen, Pflanzen-Messen, Seminare

Nachhaltiger Anbau

zertifizierter Bio-Anbau, ressourcenschonend, Biodiversitat
Artenvielfalt, Genetische Vielfalt, Agroforst, Versuchs-Anbau

¢



Achtung bei Eigenvermehrung

Eigenvermehrte Pflanzen wie Kiirbisse, Zucchini und Gurken bergen ein erhéhtes Risiko fiir die Bildung giftiger
Bitterstoffe, sogenannte Cucurbitacine. Diese Stoffe treten durch genetische Variationen oder durch ungewollte
Rlckkreuzungen mit Wildformen auf und kénnen in gesundheitsschadlichen Mengen in den Friichten vorhanden
sein.

Der Verzehr solcher bitteren Friichte kann schwere Vergiftungssymptome wie Ubelkeit, Erbrechen und Durchfall
verursachen. Besonders bei selbst gezogenen Pflanzen, die aus unverifiziertem Saatgut stammen, ist Vorsicht
geboten. Auch Pflanzen, die in Folgegenerationen aus eigenem Samen gezogen werden, konnen pl6tzlich
gefahrlich hohe Bitterstoffwerte entwickeln, selbst wenn die Elternpflanzen unbedenklich waren.

Wissenswertes zu Gurken

Gurken stammen urspriinglich aus Indien, wo sie schon vor (iber 3.000 Jahren kultiviert wurden. Von dort
verbreiteten sie sich Gber Persien und das Mittelmeergebiet nach Europa. Im alten Rom waren sie als Speise
bekannt, und auch im Mittelalter wurden Gurken in Klostergarten angebaut. Gurken gehdren botanisch zu den
Kirbisgewdchsen und bestehen zu rund 95 % aus Wasser. Sie sind kalorienarm, enthalten Vitamin K, kleine
Mengen Vitamin C sowie Mineralstoffe wie Kalium. Die Schale liefert Ballaststoffe und sekundare Pflanzenstoffe,
daher moglichst ungeschalt verwenden. Gurken wachsen am besten in warmen, geschiitzten Lagen und bendtigen
gleichméaRige Wasserversorgung. Bitterstoffe entstehen meist durch Stress wie Trockenheit oder Kalteeinfluss;
bitter schmeckende Friichte (sofern nicht Sortentypisch) sollten nicht verzehrt werden.

Anbau: Gurken sind Starkzehrer, profitieren von Kompost oder gut gediingtem Boden. Rankhilfen
verbessern Luftzirkulation und Fruchtqualitat.

Ernte: RegelmaRig ernten, da liberreife Friichte bitter und holzig werden.

Lagerung: Kiihl (8-12 °C) und feucht lagern, nicht neben ethylenempfindlichen Friichten wie Tomaten
oder Apfeln, sonst wird sie schneller weich.

Gurken bilden ihre Friichte iberwiegend an den Seitentrieben, wahrend der Hauptrieb hauptsachlich dem
Langenwachstum und der Blattentwicklung dient.
Schnitt und Pflege:

Seitentriebe leicht einklirzen, meist nach 2—3 Blattern, fordert Luftzirkulation, Lichtzufuhr und gesunde
Frichte.

Bis zum Wachstum auf Hufthohe (bei Aufleistung) alle Fruchtansatze entfernen- fordert spatere
Fruchtbildung

Hauptrieb gezielt an Rankhilfe fihren, um ein zu starkes Verzweigen zu vermeiden.

Starkes Einklrzen der Seitentriebe reduziert den Fruchtansatz, daher nur dichtes oder krankes Laub
entfernen.

RegelmaRiges Auslichten verhindert Krankheiten und verbessert die Reife der Friichte.

Gurken werfen Bliiten ab, wenn Stress herrscht: ungiinstige Temperaturen, Wassermangel,
Nahrstoffmangel, fehlende Bestaubung oder Krankheiten. Die Pflanze spart so Energie, wenn
Fruchtbildung nicht gelingt.
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Bio-Gurken

Neben den hier genannten Sorten bietet die Gartnerei auch veredelte Gurken an, die zu einem héheren Preis
erhaltlich sind. Dazu zdhlen Schlangengurken, Landgurken sowie Mini- und Snackgurken.

Sorte

Arola

Incagurke

Kiwano

La Diva

Luffagurke

Gurkenmelone

Beschreibung

Eine gemischt bliihende Schlangengurke fiir das
Gewdchshaus mit  langen, leicht  bestachelten,
festschaligen und mittel- bis dunkelgriinen Friichten. Der
frisch aromatische Geschmack der Gurke sowie die
Unempfindlichkeit gegen Schadlinge und Krankheiten sind
charakteristisch. Die Friichte werden hauptsachlich an den
Seitentrieben gebildet. Diese nicht ausgeizen, sondern erst
nach den Fruchtanlagen schneiden. Der Anbau In
geschiitzten Lagen und im Freiland moglich.

Diese Sorte zahlt zu den Scheibengurken und die reiferen
Frichte kann man nach entfernen der Samen fiillen und
tiberbacken. Auch die jungen Blatter sind gediinstet ein
Genuss. Stark rankendes, filigranes, einjahriges
Kurbisgewdchs zum Begrinen von Maschendraht oder
Fassaden mit gespannten Bandern, bis 2m und hoher. Die
Friichte kénnen in jungen Zustand geerntet werden. Roh
oder eingelegt schmecken sie wie kleine Gurken, gekocht
wie Spargel.

Diese Sorte wird auch Morgensterngurke genannt. Fiir den
Freilandanbau in warmer u. Vollsonniger Stidlage ideal. Die
Pflanze wird bis zu 3m hoch. Die Friichte sind sehr dekorativ
und so als ungewohnliche Deko fiir den ganzen Winter iliber
haltbar. Je nach Reifegrad als Gurke oder Melone zu
verzehren.

Wiichsige, gesunde Minisnackgurke mit ca. 20cm langen
glattschaligen, schon geformten Friichten mit besonders
gutem Geschmack. Kann sowohl im Gewdchshaus als auch
im  Freiland kultiviert werden. Diese Sorte st
widerstandsfadhig gegen echten und falschen Mehltau.

Warmeliebendes Kiirbisgewachs. Prachtige Bllten. Kultur
wie Gurke im Glashaus oder Weinbauklima. Bis 30cm lange,
gurkenartige Friichte. Junge Friichte sind gediinstet essbar.
Skelettteile der reifen Friichte sind als Schwamm fir Kiiche
und Bad geeignet.

Die italienische Gurkenmelone tiberzeugt durch saftigen,
erfrischenden Geschmack mit leichter SiiBe - eine
Mischung aus Honigmelone und Gurke. Junge, unreife
Fruchte lassen sich samt Schale und Kernen essen, wiahrend
reifere Exemplare sich gut als Essigurken eignen. Die
hellgriinen, gerippten Jungfriichte tragen einen feinen
Flaum; mit zunehmender Reife wird die Schale glatt und
gelblich.
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Melonthria

Schlangen-
haargurke

Tanja

Vorgebirgs-
traube

A ;:} A || Zitronengurke
( (Wi LRI

%3 o

Auch als Cocktail- oder Partygurke bezeichnet. Ideal zum
rohen Naschen und mit ihrem erfrischenden Geschmack
besonders bei Kindern beliebt. Schafft man es nicht, alle
Frichte frisch aufzuessen, empfiehlt sich das Einlegen.
An der 2-4m hochrankenden Pflanze bilden sich ab Juli bis
zum Frost 2-3cm lange Friichte mit einer hellgrin-
dunkelgriin gescheckten Schale.

In jungem Zustand (bei 40-60cm Lidnge) als Gemiise
gekocht oder roh nutzbar. Sie schmecken sehr gut , erbsig -
spargelig”, mit erdigem Nachgeschmack. Die Friichte
kénnen im geschiitzten Anbau bis zu 1,5m lang werden.
Diese sind allerdings mit zunehmender Reife fasrig und
bitter. Triebe und Blatter kénnen ebenso als Gemiise
genutzt werden.

Eine sehr bewahrte Freilandgurke, die ertragreich und vollig
bitterfrei sein soll. Fiir den Anbau im Freiland und unter
Folie oder Glas geeignet. In jungem Zustand geerntet sind
die Frichte (ca. 35cm) dunkelgriin und schlank. Ideal fiir
den Salat.

Die Gurke ist eine ausgezeichnete Einlegegurke, die sich
durch festes Fruchtfleisch auszeichnet und mit vielen
kleinen, dunkelgriinen Friichten (berzeugt. Sie st
gemischtbliihend und eine Spezialitat fir den Hobbygarten.

Eine Freiland- und Gewachshausgurke mit vielen kleinen,
ovalen, 6-8cm langen Friichten mit duinner, hellgriiner, nicht
bitterer Haut und weiRem siiRem Fleisch. Mit zunehmender
Reife werden die Friichte Zitronengelb und kénnen wie
Apfel gegessen werden.

GURKEN|3 |



Wissenswertes zu Zucchinis

Ernte: Junge Friichte 15-25 cm lang fir besten Geschmack; regelmaRig ernten
Besonderheit: Zucchini wachsen sehr schnell — teilweise mehrere cm pro Tag.
Standort: Sonnig, nahrstoffreich, gleichmaRig feucht.

Boden: Locker, humos, gut durchlassig.
Krankheiten: Mehltau, Blattlduse; gute Beliiftung und Abstand reduzieren Risiken.

Zucchini haben mannliche und weibliche Bliiten an derselben Pflanze. Mit nur einer Pflanze klappt die
Bestdaubung zwar, kann aber eingeschrankt sein, weil mannliche Bliten oft vor den weiblichen erscheinen.

Lésung:

Handbestaubung: Pollen mit Pinsel oder mannlicher Blite auf die weibliche Bliite Ubertragen.

2 Pflanzen setzen: Erhoht die Chance, dass genug mannliche Bliiten gleichzeitig vorhanden sind.
Insekten férdern: Bienen und andere Bestduber unterstiitzen die natiirliche Bestaubung.
Zucchini gehoren wie Kirbis, Melone und Gurke zur Familie Cucurbitaceae, aber die Bestaubung
funktioniert nur innerhalb derselben Art oder sehr naher Sorten.

Bio-Zucchinis

SORTE

ALBERELLO

BLACK BEAUTY

Black Forest

COCOZELLE VON
TRIPOLIS

BESCHREIBUNG

Diese Sorte bildet einen reichen und frithen Fruchtansatz
aus. Sie wachst recht offen und rankenlos. Die Friichte sind
hell, leicht marmoriert, zylindrisch und leicht gebogen. Das
Fruchtfleisch hat eine feine Konsistenz und ist sehr
geschmackvoll.

Die Frucht ist schlank, gerade und griin und wird mit
zunehmender Reife immer dunkler. lhre Bliiten sind sehr
dekorativ und gelten als Delikatesse. Sie kdnnen die Friichte
zwischen Juni und September ernten.

Eine platzsparende Kletterzucchini fir eine bequeme Ernte.
Diese Sorte bringt zahlreiche Friichte (ca. 10 - 25cm), die bis
in den Herbst geerntet werden kdnnen. Geeignet ist sie fiir
das Freiland, Gewachshaus und Pflanzkibel auf dem
Balkon. Das Aufleiten ist bei dieser Sorte moglich

Eine anspruchslose Sorte, die sich bei Hobbygartnern
bewdhrt hat. Der kraftige Wuchs dieser Sorte gewahrleistet
ein hohes Ertragspotenzial. Die Friichte sind lang, griin,
gestreift und Giberzeugen mit einem sehr guten Geschmack.
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KEULENZUCCHINI

LUNGO BIANCO DI
PALERMO

SERAFINA

SOLARA

TONDO CHIARO DI
Nizza

ZAPHITO

Bei der Sorte 'Trombetta Di Albenga' konnen junge Friichte
genau wie Zucchini geerntet und verarbeitet werden.
Dieser Schlangenkiirbis bildet viele, keulenformige, meist
zum Kreis gebogene Friichte mit kleiner Samenhdhle und
viel Fleisch aus. Junge Friichte sind sehr zart und deshalb
kann die Schale bei der Zubereitung auch dran gelassen
werden (altere Friichte lassen sich sehr leicht schilen und
wie ein normaler Kirbis verarbeiten). Der voll ausgereifte
Schlangenkiirbis ist gut lagerfahig.

Diese traditionelle sizilianische Zucchini-Sorte ist duBerst
produktiv und ertragreich. Die Friichte zeichnen sich
zundchst durch ihre hell-salbeigriine Farbe, eine zarte
Schale und ein nussig-buttriges Aroma aus; im Reifeprozess
verfdrben sie sich WeiB. In Deutschland ist diese Sorte erst
seit den 1970er-Jahren bekannt, erfreut sich jedoch bei
Kleingartnern groRer Beliebtheit, da sie unkompliziert im
Anbau ist und hohe Ertrige liefert. Die Pflanze hat eine
buschig-kompakte Wuchsform ohne Ranken.

Eine kompakt-wachsende Zucchini, mit schon geformten,
zylindrischen, dunkelgriin-marmorierten und glanzenden
Frichten.

Eine goldfriichtige Zucchini, die buschformig wachst, sehr
produktiv ist und deren Friichte mittelfriih reifen. Sie ist
robust und etwas warmeliebender als griine Sorten. Die
gelbe Farbe ist ein Blickfang in Salaten oder im Ratatouille.
Auch besitzt sie ein intensives Zucchiniaroma, was sie
beliebt bei Anbauern und Kéchen gleichermaRen macht.

Entwickelt viele runde, hellgriine, zarte Friichte. Kompakter
Wuchs der spater ins Ranken tibergeht. Ideal zum Fiillen und
fir den Backofen oder Grill

'Zaphito' ist zwar botanisch ein Kirbis, wird aber als junge
Frucht wie eine Zucchini geerntet. Entsprechend wird die
Schale mitgegessen. Die Friichte werden mit einem
Durchmesser von 8-12cm mit noch hellgriiner Farbe
geerntet. Das Fruchtfleisch ist gelb. Die Pflanzen ranken
nicht, kdnnen aber im Herbst bis zu 1m lang werden. Der
Geschmack erinnert an frische Erbsen. Ideal zum Fillen und
fr den Backofen oder Grill
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Wissenswertes zu Kiirbissen

Wouchs: Stark rankend, Auslaufer konnen mehrere Meter erreichen; einige Sorten auch buschig.
Bliiten: Mannliche und weibliche Bliiten getrennt; Bestaubung durch Insekten notwendig.
Ernte: Reif, wenn die Schale hart und die Farbe sortentypisch ist; Stielansatz trocken.

Standort: Sonnig, windgeschiitzt, nahrstoffreich und warm.

Boden: Locker, humos, gut wasserdurchlassig; viel organisches Material bevorzugt.

Pflege: Ausreichend Abstand, regelmaRig gielen, aber Staunasse vermeiden.
Krankheiten/Schidlinge: Mehltau, Kirbiskéfer, Blattlduse; Fruchtfolge und Beltiftung helfen.
Verwendung: Kiirbisfleisch, Kerne, Ol; vielseitig in Kiiche und Lagerung.

Bio-Kirbisse

Sorte

Butternut

. Flaschenkiirbis
Xiaohulu

Futsu Black

Hokkaido

Art

Cucurbita
moschata

Lagenaria siceraria

Cucurbita moschata

Cucurbita maxima

Beschreibung

Ein uniformer und kleiner Kirbis mit ca. 0,8-1,2kg
schweren Friichten. Spatreifend (Entwicklungszeit
125-130 Tage) und robust gegen echten Mehltau. Er
besitzt einen feinen und nussartigen Geschmack.
Seine Schale ist essbar.

Er gehort zu den édltesten Kulturpflanzen der Welt
und wurde 2002 zum Gemise des Jahres gewahlt. Sie
werden etwa mittelgroR, ca. 25cm lang. Junge, zarte
Frichte sind mittelgrin, altere Hellgrin mit weilen
Sprenkeln, ausgereift dann hart und Cremeweil. Bei
ausgereiften Friichten den ,Deckel” abschneiden und
als Trinkbecher benutzen. Auch prima zum Basteln
fir kleine Kinder, die Kalebassen kann man
gemeinsam bemalen.

Geschmacklich einer der besten Kiirbissorten.
Tatsachlich mit Maronengeschmack und siier Note.
Die Pflanze ist rankend und warmeliebend, mit
relativ langer Entwicklungszeit (125 Tage). Die gut
lagerfdhigen Frichte (ca. 1-2kg) sind zundchst
dunkelgriin, mit zunehmender Reife verfarben sie
sich Beige und bekommen einen grauen Uberzug.
Innen leuchtend orange, mit einem von
hervorragenden fruchtigen Geschmack. Die Schale
ist essbar.

Diese Sorte hat einen nussigen Geschmack und die
Schale kann mitgegessen werden, da diese sehr diinn
ist. Ein uniformer, gut lagerfahiger, rankender,
orangefarbener und dickfleischiger Kiirbis mit einem
Fruchtgewicht von ca. 1,1kg. Die Schale ist essbar.
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Olkiirbis

Riesenkiirbis
Atlantic-Giant

Spaghettikiirbis

| Sweet Dumpling

Ufo-Kiirbis
Patisson

Cucurbita pepo subsp. pepo var.
Styriaca

Curcubita pepo Curcubita pepo Cucurbita maxima

Curcubita pepo

Das Besondere an diesem Olkiirbis ist, dass die
Schalen der Kerne nicht verholzt sind. Stattdessen
sind die Kerne lediglich von einem diinnen Hautchen
umgeben. Dies verleiht ihnen eine weiche
Konsistenz, die eine effiziente Pressung des
einzigartigen Kiirbiskerndls ermoglicht. Diese
Mutation der Kerne trat um 1880 im Siiden der
Steiermark auf. Es besteht auch die Moglichkeit den
Olkiirbis im Sommer, solange er noch Griin und zart
ist, zu Gerichten zu verkochen. Das Fruchtfleisch
selbst besitzt keinen allzu groRen Eigengeschmack.
Voll ausgereift, ist dieser nur fiur die Kerne zu
empfehlen.

'Atlantic Giant' ist die einzige rekordwirdige Sorte
fur echte Riesenkiirbisse der Spitzenklasse!
Deutsche Regionalmeister erreichen mit dieser Sorte
immer wieder kolossale 500 bis 800kg. Die groRen
Panzerbeeren lassen sich (brigens auch essen:
besonders als Kiirbissuppe oder sii-sauer eingelegt.

Beliebter Speisekiirbis bei Kennern. Er bildet
gelbliche und langliche Frichte (ca. 1-3kg) aus. Das
Fruchtfleisch zerfallt beim Kochen spaghettidahnlich.
Die Schale sollte jedoch nicht mitgegessen werden.
Die Entwicklungszeit betragt 100 Tage.

Ein kleiner, runder und sehr ansprechend
aussehender Kirbis. Die Frucht (ca. 500-600g) hat
eine cremeweiBe  Grundfarbe mit grinen
Rippenstreifen und ist 3-4 Monate lagerfahig. Das
orange Fruchtfleisch ist mit seinem
kastaniendhnlichen Aroma sehr wohlschmeckend.
Besonders lecker mit Schale gediinstet oder direkt in
den Ofen. Eine starkwachsend und rankende
Pflanze.

Flache runde cremefarbene Sommerkurbisse, die am
Rand gewellt oder gezackt sind. Mild im Geschmack
und kann jung mit Schale gegessen werden (wie
Zucchini). Er ist bissfest und mit einer nussartige
Geschmacksnote. Die Pflanze ist nicht rankend.
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Impressum

GESTALTUNG, TEXT, (TEILWEISE) BILD UND GRAFIKEN: Martin Schafer

Haftungsausschluss

Die Inhalte dieses Katalogs dienen ausschlieBlich der Information. Trotz sorgfaltiger Erstellung wird keine Gewahr
flr Richtigkeit, Aktualitat, Vollstandigkeit oder Qualitat ibernommen. Fiir Fehler, Auslassungen oder daraus
entstehende Schaden — einschlielllich indirekter Schaden oder entgangenem Gewinn — wird keine Haftung
Gbernommen.

Alle dargestellten Produkte, Dienstleistungen und Angaben sind unverbindlich; Anderungen und Irrtiimer bleiben
vorbehalten.

Die Nutzung von Bildern, Grafiken und Texten aus diesem Katalog durch Dritte erfolgt auf eigenes Risiko. Eine
Haftung fur daraus entstehende Rechtsverletzungen wird ausgeschlossen.

Der Betreiber behalt sich vor, den Katalog und dessen Inhalte jederzeit ohne Ankiindigung zu andern, zu
erganzen, zu l6schen oder die Verdffentlichung einzustellen.




