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LIEBE GARTENFREUNDE,

In diesem Katalog haben wir unser Sortiment 2024 an Bio-Aubergine, Paprika, Chili & Peperoni liber-
sichtlich und gemal den speziellen Bediirfnissen und Eigenschaften der Sorten geordnet. All unsere
Sorten sind samenecht und frei verfiigbar. Unsere Sorten tragen zur Erhaltung der Biodiversitat bei,
da sie genetisch vielfaltiger sind und damit widerstandsfahiger gegeniiber Krankheiten und Schadlin-
gen. lhre Anpassungsfahigkeit an lokale Bedingungen erleichtert den Anbau und fordert nachhaltige
landwirtschaftliche Praktiken. Unsere verschiedenen Sorten zeichnen sich oft durch ihren einzigartigen
Geschmack aus, der den kulinarischen Alltag bereichert. Tragen Sie mit uns dazu bei, die Vielfalt un-
serer Kultursorten zu erhalten, zu verbreiten und zu schiitzen.

Eine Saatgutpackung umfasst ca. 10 Samen fir 3,00 Euro. Darliber hinaus finden Sie unser gesamtes
Pflanzensortiment (Jungpflanzen) ab Mitte April in unserer Gartnerei. Jede Bio-Pflanze kostet in der
Gartnerei 5 Euro.

Sie haben auch die Méglichkeit, Saatgut und Jungpflanzen per Onlinebestellung deutschlandweit zu
sich nach Hause zu bestellen. Weitere Infos finden Sie dazu unter:

www.gaertnerei-schwarzach.de

Bitte beachten Sie, dass wir aus Kapazitatsgriinden kaum individuelle Einkaufsberatung in der Gartnerei
anbieten kdnnen — aber mithilfe unserer Infoschilder sowie der vor Ort kostenfrei erhiltlichen Uber-
sichtskarte, konnen Sie sich problemlos selbst lhre gewiinschten Pflanzen zusammenstellen. Diese
sind in der Gartnerei bereits nach den hier genannten Kategorien sortiert. Bitte denken Sie nach Mdog-
lichkeit an eigene Transportboxen.
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UBER UNs

Unser Traditionsbetrieb wurde 1983 von Veit Plietz gegriindet
und durchgehend biologisch bewirtschaftet. Seit 2021 wird die
Gartnerei in diesem Sinne von Martin Schafer weitergefihrt
und weithin sind wir unter anderem fiir unsere Tomatenvielfalt
bekannt. Das familidre Team der Gartnerei besteht aus zwei
Vollzeitbeschaftigten, einer Minijobberin und einer Auszubil-
denden, sowie ganz viel Herzblut!

Auf unserer zwei Hektar groBen Freilandfliche und einem
Hektar Gewaichshausfliche werden zahlreiche Fein- und
Fruchtgemiise angebaut. Vor Ort befindet sich zudem ein Regi-
onalwarenladen mit regionalem, saisonalem Gemiise, sowie
einer grofRen Auswahl an samenfestem Saatgut. Zusatzlich bie-
ten wir fast das ganze Jahr Uber Gemiisejungpflanzen, Ge-
hélze, Beerenobst, Heilkrauter, Wildkrauter und Gewiirzkrau-
ter an. Der Erhalt alter und selten gewordener Gemiisesorten
liegt uns dabei sehr am Herzen. Wir versuchen unseren Gasten
mit Events und Veranstaltungen den Wert unserer Arbeit und
unsere pflanzliche Vielfalt ndherzubringen und ihre Bedeutung
flr Mensch und Natur zu vermitteln.

Hauptabnehmer unserer Gemuseerzeugung ist unser Schwes-
ternbetrieb, die Okokiste Schwarzach. AuRerdem zihlen zu
unseren Kunden verschiedene Regionalwarenldden, Restau-
rants und Verbraucher-Erzeuger-Gemeinschaften (VEG). Fir
uns bietet die Natur jede Menge Inspiration und Herausforde-
rungen. Daher brechen wir gern alte Gewohnheiten und pro-
bieren neue und exotische Dinge aus. Mit unserem Anbau von
Yacon und Ingwer konnten wir viele Menschen begeistern.

Neben der technischen Modernisierung der Gartnerei ist Ag-
roforst derzeit eines unserer Herzensprojekte. Dabei werden
zukiinftig zahlreiche Beeren und Obstgehdlze in der Gemise-
anbauflache kombiniert und integriert. Ziel ist hierbei die Sy-
nergie zwischen den Pflanzen und dem Geldnde zu nutzen, na-
tirliche Ressourcen zu sparen, die Kulturlandschaft interessan-
ter zu gestalten, die angebauten Gemdisekulturen vor immer
starkeren Wetterextremen zu schiitzen (Hochwasser, Sturm
und Trockenheit), diversen Lebewesen einen Lebensraum zu
bieten und die Vielfalt unserer Gartnerei zu erweitern. Diese
neuen Pflanzenkulturen dienen hierbei gleichzeitig als Mutter-
pflanzen fir die Vermehrung und werden somit unser Sorti-
ment neben Gemiisejungpflanzen, Heil-, Wild und Gew{rzkrau-
tern im Bereich ,,Beeren und Gehdlze” erweitern. Die Zukunft
halt einige Uberraschungen und Ungewissheiten bereit — doch
mit unseren Ideen und unserem Engagement fihlen wir uns
nachhaltig gewappnet.



B10-CHILIS & PEPERONI

Sowohl Peperoni als auch Chili gehoren bo-
tanisch zur Gattung der Paprikagewachse
Capsicum. Obwohl sie miteinander ver-
wandt sind, unterscheiden sie sich in Form
und Geschmack. Der verantwortliche Stoff
fir die empfundene Hitze und Scharfe ist
Capsaicin, ein Alkaloid.
o Chilis (normalerweise mit einer Scharfeskala
von 5 bis 10) sind typischerweise klein und
I I sehr scharf. Peperoni (meistens auf der
|.| Schérfeskala von 1 bis 5), auch als Gewiirz-
100 500 1000 1500 2500 5000 15000 30.000 50.000 100.000 300.000 SCOVILLE paprika bekannt, sind in der Regel groRer
— undahnelninihrer Form eher den Spitzpap-
rikas. Sie bieten ein breiteres Spektrum an
Geschmacksnoten.
Chilis werden oft als Grundlage fiir scharfes
Chilipulver und Cayennepfeffer verwendet.
Peperoni hingegen werden lblicherweise zu
Paprikapulver in  verschiedenen Ge-
schmacks- und Scharfegraden von edelsuf
bis scharf verarbeitet.

Capsicin (chemische Formel)

SCHARFESKALA

Mo

ETWAS SCHARF
SCHARF
SEHR SCHARF

BEWERTUNG

LEICHT SCHARF
MABIG SCHARF
FEURIG SCHARF

HOBLLISCH SCHARF

BiLD SORTE BESCHREIBUNG SCHARFE

Ein langgestreckter, diinner, im Fleisch milder Pepe-

roni (13 - 15 cm) mit zunachst gelborangen, dann rot
abreifenden Friichten. Manchmal oben etwas geknickt

und stark knautschig/runzlig und spitz auslaufend. Be-
achtlicher Ertrag an warmer Freilandstelle. Relativ
kompakte, diinntriebige Pflanzen, daher auch gut fir 1
Kiibel und Balkon geeignet, selbst in 15-cm-Topfen.
Zum Einlegen, Pizza und Fleischgerichte. Samen und
Scheidewdnde sind scharfer. In Italien verbreitet und
feldmaRig auch kommerziell fiir die Konservenindust-

rie angebaut.

Die Pflanze wird ca. 60 - 70 cm hoch und die Friichte
werden ca. 17 - 20 cm groR, wobei diese schlank und
diinnwandig sind. Von Hellgriin, orange aufleuchtend

rot abreifend. Von einem stiBen Geschmack, auch im 1
hellgriinen Zustand. Besonders kostlich in Olivendl ge-
braten. Hohe Ernte, wenn im Jungstadium geerntet
wird, auch bis zu 3-mal moglich. Eine alte Dorfsorte aus
Vallerona.

Ausgesprochen dekorativer, kompakter Minipfeffe-

roni. Die unzahligen, kleinen, ca. 5 — 6 cm langen, mil-

den Frichte wachsen spitz nach oben und reifen von 1
Hellgelb {iber Orange aufleuchtend Rot ab. Pflan-
zenho6he 25 —30 cm. Hoher Zierwert. Hervorragend ge-
eignet fir die Topfkultur.
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Diese gelbe Sorte bildet eine stabile Pflanze (ca. 50
c¢m), die ohne stiitze auskommt. Die zahlreichen klei-
- TRANEN ALLAHS nen Friichte, mit milder Scharfe sind ideal fur den fri- 1
GELB scheverzehr oder fiir die dosierung von Gerichten.
Auch das Trocknen der Friichte geht schnell. Ideal ge-
eignet fir Topfkulturen.

Diese rote Sorte bildet eine stabile Pflanze (ca. 50 cm),

die ohne stutze auskommt. Die zahlreichen kleinen
TRANEN ALLAHS Friichte, mit milder Scharfe sind ideal fir den frische- 1
ROT verzehr oder fiir die dosierung von Gerichten. Auch das

Trocknen der Friichte geht schnell. Ideal geeignet flr

Topfkulturen.

Ein mehrjahriger Chili in Glockenform. Die Pflanze ist
" \GLOCKENPAPRIKA bis zu 1,2 m hoch. Frichte hdngen in verschiedenen 2
Farben an der Pflanze (sehr dekorativ und ergiebig)

Der ldngste uns bekannte Peperoni. Von Griin auf Rot
abreifend. Bildet bereits bei einjahriger Kultur duBerst

OESs LoNG dekorative Kiibelpflanzen. Die kréftigen, reichtragen- 4
den Pflanzen bieten auch auf dem Gemusebeet einen
fantastischen Anblick.

Ein roter Spitzpaprika von Gomera aus dem die be-
MojJo rihmte Mojo hergestellt wird. Ein guter Speisepaprika, 4
der besonders zum Kochen geeignet ist.

AuBergewdhnlicher, reichtragender Pfefferoni mit sor-
tentypischer, ledriger, von hellen Korkrissen durchzo-
gener Maserung. Lange (ca. 18 cm), spitzkegelige, dick- 5
fleischige, von Griin auf Rot abreifende Friichte. Voll-
mundiger, scharf-fruchtiger Geschmack. Fir den
Frischverzehr, zum Kochen, Einlegen und Grillen.
Sonnengelbe Chili mit gebogenen Friichten. Gutes Er-
tragsniveau durch sehr friihe Reife ca. 60 Tage nach
GELBES RUsseL-  Pflanzung. Fruchtgewicht ca. 10 g, Lange 10-14 cm. 5
CHEN Durch die Wuchshéhe von 80-100 cm und lange Seiten-
triebe Stitze empfohlen. Fir Freilandanbau im Kibel
geeignet. Sehr angenehmes Aroma mit guter Scharfe.

ELEFANT
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Sehr ertragreicher, dickfleischiger Jalapefio mit ca. 7

cm langen, von Dunkelgriin auf Rot abreifenden Friich-

ten. Bei Vollreife auftretende léngliche Verkokungen
gelten als Qualitatsmerkmal. Fruchtig- angenehme
Scharfe von 3 - 5. Fiir den Frischverzehr (griine und rote 5
Frichte) und zum Einlegen geeignet. Die sehr ertrag-
reiche Pflanze ist sehr robust und kann im Herbst sogar
eingetopft (Triebe etwas einkiirzen) und am Zimmer-
fenster weiterkultiviert werden. In Mexiko und den
stdlichen USA sehr beliebt.

JALAPENO RUBEN

Dekorative, sehr kleinfriichtige, reich fruchtende Chili

mit violetten Blattern. Die Frichte reifen von Violett
tiber Gelb und Orange auf Rot ab. Besonders geeignet 7
als attraktive Topf- oder Kiibelpflanze. Auch fiir den
Anbau im Freiland geeignet.

sehr dekorativ: Behaarte Blatter, dunkle Stangel und
tiefviolette Bliten, rot oder gelb abreifende, saftige

und scharfe, apfelférmige Friichte mit schwarzen Sa- 7
men. Besonders geeignet fir den mehrjahrigen Anbau

in Kibeln oder Wintergarten. Frostfrei iberwintern.

Eine schone Pflanze, deren aufrechtstehende Friichte
TaBAsco GREeN von gelb auf Rot abreifen. Die Pflanze lasst sich prob- 9
LEAVES lemlos im Haus Giberwintern und halt sich viele Jahre

als Topfkultur.

Die Friichte sind diinnwandig, rundlich, faltig und wer-

den ca. 5 cm lang und ca. 3 cm breit. Sie reifen von hell-
HABANERO ROT  griin Uber orange zu einem intensiven Rot. Der Ge- 10

schmack ist fruchtig-aromatisch und die Pflanze ist

sehr ertragreich.
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B10-PAPRIKAS

SORTE

AFRODITA

CHOCOBELL

CoRNO GIALLO

CoRrRNO Rosso

FERENCE TENDER

GOMERO

HAmik

LADY Lou

LIEBESAPFEL

MERINO

PANTOS

PIMIENTO DE PAD-

RON

GRUPPE

BLOCKPAPRIKA

BLOCKPAPRIKA

SPITZPAPRIKA
BULLHORN

SPITZPAPRIKA
BULLHORN

SPITZPAPRIKA

BLOCKPAPRIKA

MINIPAPRIKA

SPITZPAPRIKA

TOMATENPAPRIKA

MINIPAPRIKA

SPITZPAPRIKA

MINIPAPRIKA

BESCHREIBUNG

Von Griin auf Orange-gelb reifende Paprika mit gestaucht blockigen, etwas
starker gerippten, dickwandigen Friichten bis 200 g. Mittelschnelle Entwick-
lungszeit. Hohes Einzelfrucht-Gewicht, homogener Pflanzenwuchs. Besonders
fiir den Anbau unter Glas und Folie geeignet. Hohes Ertragspotenzial. Ausge-
zeichneter Geschmack.

Niedrig bis mittelhoch wachsende Blockpaprika mit dunkelgriin auf rotbraun
reifenden, dickwandigen Friichten. Mittelfriihe Entwicklungszeit, Fruchtge-
wicht ca. 160 g. Besonders fiir den Anbau unter Glas und Folie geeignet. Sehr
aromatischer Geschmack.

Ertragreicher, frihreifender Bullhorn-Typ mit dickwandigen, schweren, gelb-
reifenden Friichten. Fruchtlange: ca. 17-20 cm. Fruchtgewicht ca. 200-300 g.
Hochwachsend. Wohlschmeckend.

Ertragreicher, mittel-frihreifender Bullhorn-Typ mit dickwandigen, schweren,
rotreifenden Friichten. Lange ca. 17-20 cm. Fruchtgewicht ca. 200-300 g. Kraf-
tig und hochwachsend. Wohlschmeckend.

Friihreifer Freilandpaprika mit hellgelben, dickfleischigen, spitzen Friichten,
die leuchtend rot abreifen. Fruchtgewicht ca. 120g. Sehr siiB und ertragreich.
Kann in warmen Gegenden direkt gesat werden. Auch Gewachshauskultur
moglich. Besonders geeignet fur Frischverzehr. Nachgewiesene Resistenzen:
Tabakmosaikvirus (Tobamovirus PO, P1-2).

Eine Topsorte, die riesige (wenn einige Bliiten ausgebrochen werden und die
Pflanze genligend Nahrstoffe hat), rote Friichte ausbildet. Setzt auch im Frei-
land grofRRe Friichte an.

Ein extrem siiBer Minipaprika (Kinderpaprika), der orange ausreift und kaum
Kerne bildet. Die Friichte sind ca. 5 - 7cm, guter Ertrag sehr schone Pflanzen,
auch fur Kibel

Von Griin auf Orange-gelb reifende Paprika mit gestaucht blockigen, etwas
starker gerippten, dickwandigen Friichten bis 200 g. Mittelschnelle Entwick-
lungszeit. Hohes Einzelfrucht-Gewicht, homogener Pflanzenwuchs. Besonders
fir den Anbau unter Glas und Folie

Bekannte, traditionelle Feinschmecker Sorte mit tomatenformigen, runden
Frichten. Dickfleischig, von Griin nach Rot reifend. Auch fir den Freiland-An-
bau geeignet. Ausgezeichneter Geschmack.

Diese Sorte bildet diinnschalige und aromatische Friichte (ca. 18 g) aus. Die
Pflanze hat einen guten Ertrag und liefert kleine, griine Friichte, die rot abrei-
fen. Sie erreichen eine GroRe von 4 cm Lange und 3 cm Schulterbreite. Fir
Frischverzehr und besonders geeignet zur Verarbeitung (Fillen: z.B. mit Schaf-
kase, Einlegen) empfohlen. Gut fir die Topfkultur geeignet. Sowohl der Frei-
landanbau auf sonnig geschiitztem Standort als auch im Gewachshaus mog-
lich.

Langlicher Sortentyp mit spitzen (ca. 20 cm langen, 200 g), gldnzend dunkel-
griinen, spat rotreifenden Friichten. Die Sorte zeichnet sich jedoch spater
durch ihre enorme Wiichsigkeit und Gesundheit. Allerbester Geschmack

Die Friichte werden bereits vor der eigentlichen Reifung geerntet und behal-
ten so lhre charakteristische griine Farbe. Kennt man hier in Deutschland als
duBerst delikaten Bratpaprika (kurz angebraten mit grobem Salz) und meist
nur als kleine Vorspeise vom Lieblingsspanier. Das Ur-Rezept dieser leckeren
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YELLOW CALIFORNIA
WoONDER

Yoia

YoLo WONDER

BLOCKPAPRIKA

BLOCKPAPRIKA

MINIPAPRIKA

BLOCKPAPRIKA

kleinen Paprika stammt aber aus dem Ort Padrén aus dem Nordwesten Spani-
ens.

Ein ertragreicher Paprika mit gelbfleischigen, groBen und dickwandigen
Frichten.

Mittelhohe Blockpaprika mit gelborange reifenden, leicht herzformigen
Frichten. Das Fruchtgewicht betragt ca. 185 g. Dickwandige Friichte, die sich
zum Ernten gut brechen lassen. Gutes Ertragspotenzial.

Eine von ReinSaat auf kompakten Pflanzenwuchs und ausgezeichnete Frucht-
qualitat geziichteter Mini-Paprika. Bildet kleine, ca. 16 g schwere, flachrunde,
schokobraune Friichte mit dickem, festem Fruchtfleisch von wiirzig-krafti-
gem Aroma. Kleiner ertragreicher Paprika. Spezialitat zum Einlegen und
Fullen. Auch fir die Topfkultur geeignet.

GroRe, glanzend dunkelgriine, auf Rot reifende, dickfleischige Friichte von
blockiger Form. Besonders fiir den Anbau im Gewachshaus geeignet. Gesund
wachsend und relativ frih reifend. Sehr ertragreich. Guter Geschmack.
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B10-AUBERGINEN

SORTE BESCHREIBUNG

el
|/ :3:'.'15

Eine Aubergine mit kleinen Friichten, welche von griin auf
weil ausreifen. Mittlerer Ertrag mit bedingter Freilandeig-
nung. Bester Ertrag im Gewachshaus.

&
Sath
i

3

Eine sehr wiichsige und gesunde Freilandsorte aus Frank-
reich. Durch ihren aufrechten Wuchs, ist eine Aufleitung er-
forderlich. Die Friichte (ca. 20 - 25 cm) sind langlich walzen-
férmig, schwarz, glatt und mit einer glanzenden Haut.

DE BARBETANE

2z Nero ist eine ertragreiche Aubergine mit dicken, tropfen-
" NERO formigen, violettschwarzen Friichten. Das griinlich weiRRe

feste Fruchtfleisch schmeckt sehr aromatisch. Anbau in Ge-
wadchshaus und Freiland in warmen Lagen.

Diese zuverldssige und ertragreiche Sorte bildet eine Viel-
zahl schlanke und lange Friichte aus. Diese bilden sich in
Trauben. Die kompakte und niedrig bleibende Pflanze ist
ideal fiir Kiibel, einen kleinen Garten oder Balkon.

Diese Sorte ist mit ihren weilRen, ovalen Friichten, welche im
reifen Zustand rosa-violett gemasert werden, besonders
ROSA AUBERGINE  schon anzusehen. Ab August kdnnen die Friichte geerntet
werden. Der Geschmack dieser Friichte ist mild. Der opti-
male Platz fiir die Aubergine 'Rosa Bianca' sollte sonnig sein.

Die Pflanze wird ca. 80 - 120 cm hoch und ist locker ver-
zweigt. Diese mild fruchtige Sorte zeigt die klassisch birnen-
formig zylindrische Form. lhre Schale ist violett eischalen-
farben gestreift. Die Friichte (ca. 20 - 25 cm) lang und reifen
mittelspat (ab August). Das feine und feste Fruchtfleisch ist
weild.

(Soranum AETHIOPIcUM) Diese Pflanze ist ein wahrer Massen-
trager. Die Friichte (4 - 6 cm) sind leicht faltig und essreif im
grinen zustand. Vollreif wechseln sie zu orange mit griinen
Streifen. Das Fruchtfleisch ist weich und saftig, um die Sa-
men befindet sich eine gelartige Schicht, ahnlich wie bei To-
maten. Solanum aethiopicum

5

Eine mittelfrithe, sehr ertragreiche Aubergine. Die Friichte

VIOLETTA LUNGA 3 (25 — 30 cm) sind keulenformig und dunkelviolett. Das

BIO-AUBERGINE |6 |



Fruchtfleisch ist aromatisch. Ideal fiir den Gewachshausan-
bau und warme Lagen im Freiland.

BI0-AUBERGINE |7 |



IMPRESSUM

AUTOR: Martin Schafer & Veit Plietz
GESTALTUNG: Martin Schiafer
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HAFTUNGSAUSSCHLUSS

Die Inhalte dieses Katalogs dienen ausschlielRlich informativen Zwecken. Der Betreiber Gbernimmt keine Gewahr
fur die Richtigkeit, Aktualitat, Vollstandigkeit oder Qualitat der bereitgestellten Informationen. Alle im Katalog
enthaltenen Bilder, Grafiken und Texte sind mit grofSter Sorgfalt erstellt, jedoch kann keine Haftung fiir eventuelle
Fehler oder Ungenauigkeiten ibernommen werden.

Die im Katalog prasentierten Produkte, Dienstleistungen oder Informationen stellen keine verbindlichen Angebote
dar. Anderungen und Irrtiimer sind vorbehalten. Der Betreiber haftet nicht fiir direkte oder indirekte Schiden,
einschlieRlich entgangenem Gewinn, die durch die Nutzung oder Nichtnutzung der in diesem Katalog enthaltenen
Informationen verursacht werden.

Verlinkungen zu externen Websites oder Quellen werden im Katalog moglicherweise bereitgestellt. Der Betreiber
hat keinen Einfluss auf die Inhalte dieser Seiten und Gbernimmt daher keine Haftung fiir deren Richtigkeit, Voll-
standigkeit oder RechtmaRigkeit.

Die Verwendung von Bildern, Grafiken und Texten aus diesem Katalog durch Dritte erfolgt auf eigenes Risiko. Jeg-
liche Haftung fir daraus resultierende Rechtsverletzungen oder Schaden wird ausgeschlossen.

Der Betreiber behalt sich das Recht vor, den Katalog, seine Inhalte und Informationen jederzeit und ohne vorherige
Ankiindigung zu d@ndern, zu ergdnzen, zu |6schen oder die Veroffentlichung einzustellen.




