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LIEBE BESUCHER!

In diesem Katalog haben wir unser Angebot an Bio-Paprikasorten fiir Sie ibersichtlich und gemaR den
speziellen Bedirfnissen und Anforderungen der Pflanzen geordnet. All unsere Sorten sind samenecht
und frei verfiigbar. Das bedeutet, dass die Vermehrung bei richtiger Befruchtung der Bliiten ohne
Verlust der sortentypischen Eigenschaften moglich ist. Tragen Sie mit uns dazu bei, die Vielfalt unserer
Kultursorten zu erhalten, zu verbreiten und zu schiitzen.

Eine Saatgutpackung umfasst ca. 10 Samen fiir 3,00 Euro. Dariiber hinaus finden Sie unser gesamtes
Pflanzensortiment (an Jungpflanzen) ab Mitte April vor Ort.

Bitte beachten Sie, dass wir aus Kapazitatsgrinden keine individuelle Einkaufsberatung anbieten
kénnen — aber mithilfe unserer Infoschilder sowie der vor Ort kostenfrei erhiltlichen Ubersichtskarte
kénnen Sie sich problemlos selbst lhre gewiinschten Pflanzen zusammenstellen. Diese sind in der
Gartnerei bereits nach den hier genannten Kategorien sortiert. Bitte denken Sie nach Mdéglichkeit an
eigene Transportboxen und festes Schuhwerk.

AuRerdem haben Sie die Moglichkeit, Saatgut und Jungpflanzen per Onlinebestellung zu sich nach
Hause zu bestellen:

Seit diesem Jahr besteht die Moglichkeit, dass sie unseren neuen Onlineshop fir Ihre
Bestellung nutzen — wir liefern deutschlandweit! Schauen Sie doch mal unter
www.gaertnerei-schwarzach.de vorbei.

AuRerdem bietet, wie bisher, die Okokiste Schwarzach in ihrem ausgewiesenen Liefergebiet
Lieferungen von Tomatenpaketen und anderen Pflanzen zu Ihnen nach Hause an.
www.oekokiste-schwarzach.de

Wir freuen uns auf lhren Besuch und wiinschen Ihnen ein schénes und ertragreiches Gartenjahr!
Gerlachshausen
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UBER UNs

Unser Traditionsbetrieb wurde 1983 von Veit Plietz gegrindet und durchgehend biologisch
bewirtschaftet. Seit 2021 wird die Gartnerei nun in diesem Sinne von Martin Schafer weitergefiihrt.
Das kleine, familiare Team der Gartnerei besteht dabei aus zwei Vollzeit-Beschaftigten, einer
Minijobberin und einer anzugehenden Auszubildenden — sowie ganz viel Herzblut!

Auf unserer drei Hektar grofRen Freiland-flache und der ein Hektar groflen Gewdchshausflache werden
zahlreiche Fein- und Fruchtgemiise angebaut. Vor Ort befindet sich zudem ein Regional-warenladen
mit regionalem, saisonalem Gemise, sowie einer groBen Auswahl an samenfestem Saatgut. Zusatzlich
bieten wir fast das ganze Jahr Glber Gemisejung-pflanzen, Beerenobst, Heilkrduter und Gewdrzkrauter
an.

Der Erhalt alter und selten gewordener Gemiisesorten liegt uns dabei sehr am Herzen. Wir versuchen
unseren Gasten mit Events und Veranstaltungen den Wert pflanzlicher Vielfalt naherzubringen und
ihre Bedeutung fiir Mensch und Natur zu vermitteln.

Hauptabnehmer unserer Produkte ist unser Schwesternbetrieb, die Okokiste Schwarzach. AuRerdem
zahlen zu unseren Kunden verschiedene Regionalwarenldaden, Restaurants und Verbraucher-Erzeuger-
Gemeinschaften (VEG). Fiir uns bietet die Natur jede Menge Inspiration und Herausforderungen. Daher
brechen wir gern alte Gewohnheiten und probieren neue und exotische Dinge aus. Mit unserem Anbau
von Yacon und Ingwer konnten wir z. B. viele unserer Abnehmer begeistern.

Neben der technischen Modernisierung der Gartnerei ist Agroforst derzeit eines unserer
Herzensprojekte. Dabei werden zukiinftig zahlreiche Beeren und Obstgehdlze in der Gemise-
anbauflache kombiniert und integriert. Ziel ist hierbei die Synergie zwischen den Pflanzen und dem
Gelande zu nutzen, natirliche Ressourcen zu sparen, die Kulturlandschaft interessanter zu gestalten,
die angebauten Gemdisekulturen vor immer stirkeren Wetterextremen zu schitzen (Hochwasser,
Sturm und Trockenheit), diversen Lebewesen einen Lebensraum zu bieten und die Vielfalt unserer
Gartnerei zu erweitern. Diese neuen Pflanzenkulturen dienen hierbei gleichzeitig als Mutterpflanzen
fur die Vermehrung und werden somit unser Sortiment neben Gemisejungpflanzen, Heil-
Gewdrzkrautern fur Sie im Bereich ,,Beeren und Obst“ erweitern.

Die Zukunft hilt einige Uberraschungen und Ungewissheiten bereit — doch mit unseren Ideen und
unserem Engagement fihlen wir uns nachhaltig gewappnet.



SORTE

AFRODITA
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Blockpaprika

Blockpaprika

Spitzpaprika
Bullhorn

Spitzpaprika
Bullhorn

Spitzpaprika

Blockpaprika

Minipaprika

Spitzpaprika

Tomatenpaprika

Minipaprika

Spitzpaprika

Minipaprika

BESCHREIBUNG

Von Griin auf Orange-gelb reifende Paprika mit gestaucht blockigen, etwas
starker gerippten, dickwandigen Frichten bis 200 g. Mittelschnelle
Entwicklungszeit. Hohes Einzelfrucht-Gewicht, homogener Pflanzenwuchs.
Besonders fir den Anbau unter Glas und Folie geeignet. Hohes
Ertragspotenzial. Ausgezeichneter Geschmack.

Niedrig bis mittelhoch wachsende Blockpaprika mit dunkelgriin auf rotbraun
reifenden,  dickwandigen Frichten.  Mittelfrthe  Entwicklungszeit,
Fruchtgewicht ca. 160 g. Besonders fiir den Anbau unter Glas und Folie
geeignet. Sehr aromatischer Geschmack.

Ertragreicher, frihreifender Bullhorn-Typ mit dickwandigen, schweren,
gelbreifenden Friichten. Fruchtlange: ca. 17-20 cm. Fruchtgewicht ca. 200-300
g. Hochwachsend. Wohlschmeckend.

Ertragreicher, mittel-frihreifender Bullhorn-Typ mit dickwandigen, schweren,
rotreifenden Friichten. Linge ca. 17-20 cm. Fruchtgewicht ca. 200-300 g.
Kraftig und hoch wachsend. Wohlschmeckend.

Friihreifer Freilandpaprika mit hellgelben, dickfleischigen, spitzen Friichten,
die leuchtend rot abreifen. Fruchtgewicht ca. 120g. Sehr sii und ertragreich.
Kann in warmen Gegenden direkt gesat werden. Auch Gewachshauskultur
moglich. Besonders geeignet fir Frischverzehr. Nachgewiesene Resistenzen:
Tabakmosaikvirus (Tobamovirus PO, P1-2).

Eine Topsorte, die riesige (wenn einige Bliiten ausgebrochen werden und die
Pflanze geniligend Nahrstoffe hat), rote Friichte ausbildet. Setzt auch im
Freiland grol3e Friichte an.

Ein extrem siiBer Minipaprika (Kinderpaprika), der orange ausreift und kaum
Kerne bildet. Die Friichte sind ca. 5 - 7cm, guter Ertrag sehr schone Pflanzen,
auch fur Kibel

Von Griin auf Orange-gelb reifende Paprika mit gestaucht blockigen, etwas
starker gerippten, dickwandigen Frichten bis 200 g. Mittelschnelle
Entwicklungszeit. Hohes Einzelfrucht-Gewicht, homogener Pflanzenwuchs.
Besonders fiir den Anbau unter Glas und Folie

Bekannte, traditionelle Feinschmecker Sorte mit tomatenformigen, runden
Frichten. Dickfleischig, von Griin nach Rot reifend. Auch fir den Freiland-
Anbau geeignet. Ausgezeichneter Geschmack.

Diese Sorte bildet diinnschalige und aromatische Friichte (ca. 18 g) aus. Die
Pflanze hat einen guten Ertrag und liefert kleine, griine Friichte, die rot
abreifen. Sie erreichen eine GroRe von 4 cm Lange und 3 cm Schulterbreite.
Fur Frischverzehr und besonders geeignet zur Verarbeitung (Fullen: z.B. mit
Schafkase, Einlegen) empfohlen. Gut fiir die Topfkultur geeignet. Sowohl der
Freilandanbau auf sonnig geschiitztem Standort als auch im Gewachshaus
moglich.

Langlicher Sortentyp mit spitzen (ca. 20 cm langen, 200 g), glanzend
dunkelgriinen, spat rotreifenden Friichten. Die Sorte zeichnet sich jedoch
spater durch ihre enorme Wiichsigkeit und Gesundheit. Allerbester
Geschmack

Die Frichte werden bereits vor der eigentlichen Reifung geerntet und
behalten so Ihre charakteristische griine Farbe. Kennt man hier in Deutschland
als duBerst delikaten Bratpaprika (kurz angebraten mit groben Salz) und meist
nur als kleine Vorspeise vom Lieblingsspanier. Das Ur-Rezept dieser leckeren
kleinen Paprika stammt aber aus dem Ort Padrén aus dem Nordwesten
Spaniens.



PuzTAGoLD Blockpaprika
YELLOW CALIFORNIA

Block ik
WONDER ockpaprika
Yoia Minipaprika

YoLo Wonbper Blockpaprika

Ein ertragreicher Paprika mit gelbfleischigen, groBen und dickwandigen
Frichten.

Mittelhohe Blockpaprika mit gelborange reifenden, leicht herzformigen
Frichten. Das Fruchtgewicht betragt ca. 185 g. Dickwandige Friichte, die sich
zum Ernten gut brechen lassen. Gutes Ertragspotenzial.

Eine von ReinSaat auf kompakten Pflanzenwuchs und ausgezeichnete
Fruchtqualitat gezlichteter Mini-Paprika. Bildet kleine, ca. 16 g schwere,
flachrunde, schokobraune Friichte mit dickem, festem Fruchtfleisch von
wiirzig-kraftigem Aroma. Kleiner ertragreicher Paprika. Spezialitdt zum
Einlegen und Fillen. Auch fir die Topfkultur geeignet.

GroRe, glanzend dunkelgriine, auf Rot reifende, dickfleischige Friichte von
blockiger Form. Besonders fiir den Anbau im Gewdachshaus geeignet. Gesund
wachsend und relativ friih reifend. Sehr ertragreich. Guter Geschmack.
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HAFTUNGSAUSSCHLUSS

1. INHALT

Die Autoren Ubernehmen keinerlei Gewahr fur die Aktualitdt, Richtigkeit und Vollstandigkeit der bereitgestellten
Informationen in diesem Dokument. Haftungsanspriiche gegen den Autor, welche sich auf Schaden materieller oder ideeller
Art beziehen, die durch die Nutzung oder Nichtnutzung der dargebotenen Informationen bzw. durch die Nutzung fehlerhafter
und unvollstandiger Informationen verursacht wurden, sind grundsatzlich ausgeschlossen, sofern seitens des Autors kein
nachweislich vorsatzliches oder grob fahrlassiges Verschulden vorliegt. Alle Angebote sind freibleibend und unverbindlich.
Der Autor behdlt es sich ausdriicklich vor, Teile der Seiten oder das gesamte Angebot ohne gesonderte Ankiindigung zu
verandern, zu ergdnzen, zu l6schen oder die Veroffentlichung zeitweise oder endgtiltig einzustellen.

2. URHEBER- UND KENNZEICHENRECHT

Die Autoren ist bestrebt, in allen Publikationen die Urheberrechte der verwendeten Bilder, Grafiken und Texte zu beachten,
von ihm selbst erstellte Bilder, Grafiken und Texte zu nutzen oder auf lizenzfreie Grafiken und Texte zuriickzugreifen. Alle
innerhalb des Internetangebotes genannten und ggf. durch Dritte geschitzten Marken- und Warenzeichen unterliegen
uneingeschrankt den Bestimmungen des jeweils giiltigen Kennzeichenrechts und den Besitzrechten der jeweiligen
eingetragenen Eigentiimer. Allein aufgrund der bloRen Nennung ist nicht der Schluss zu ziehen, dass Markenzeichen nicht
durch Rechte Dritter geschuitzt sind! Das Copyright fur veroffentlichte, vom Autor selbst erstellte Objekte bleibt allein beim
Autor der Seiten. Eine Vervielfdltigung oder Verwendung solcher Grafiken und Texte in anderen elektronischen oder
gedruckten Publikationen ist ohne ausdriickliche Zustimmung des Autors nicht gestattet.

3. DATENSCHUTZ

Sofern innerhalb des Internetangebotes die Moglichkeit zur Eingabe persénlicher oder geschaftlicher Daten (Emailadressen,
Namen, Anschriften) besteht, so erfolgt die Preisgabe dieser Daten seitens des Nutzers auf ausdrticklich freiwilliger Basis. Die
Inanspruchnahme und Bezahlung aller angebotenen Dienste ist — soweit technisch moglich und zumutbar — auch ohne
Angabe solcher Daten bzw. unter Angabe anonymisierter Daten oder eines Pseudonyms gestattet. Die Nutzung der im
Rahmen des Impressums oder vergleichbarer Angaben veréffentlichten Kontaktdaten wie Postanschriften, Telefon- und
Faxnummern sowie Emailadressen durch Dritte zur Ubersendung von nicht ausdriicklich angeforderten Informationen ist
nicht gestattet. Rechtliche Schritte gegen die Versender von sogenannten Spam-Mails bei VerstoRen gegen dieses Verbot
sind ausdricklich vorbehalten.

4. Rechtswirksamkeit dieses Haftungsausschlusses

Dieser Haftungsausschluss/Disclaimer ist als Teil des Internetangebotes zu betrachten, von dem aus auf diese Seite verwiesen
wurde. Sofern Teile oder einzelne Formulierungen dieses Textes der geltenden Rechtslage nicht, nicht mehr oder nicht
vollstédndig entsprechen sollten, bleiben die librigen Teile des Dokumentes in ihrem Inhalt und ihrer Gultigkeit davon
unberihrt.



